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C O N O C E  M É X I C O  A  T R A V É S  D E L
P A L A D A R

destilados del cielo



 

El proyecto Espirituosos Ponciano Arriaga 158 comenzó en 2012
y aún seguimos recorriendo las arterias de méxico para encontrar los
mejores destilados que aún preservan las tradiciones y saberes
ancestrales y que se han transmitido de generación en generación. ahora
todos podemos degustarlos y contribuir a que estas familias sigan
manteniéndolas y sobre todo sigan produciendo estos elixires que nos
brindan sabores y momentos inigualables.
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D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N

POR QUÉ

ESPIRITUOSOS
Al recorrer México nos dimos cuenta que existen
muchos pueblos con tradición mezcalera anterior a
las denominaciones de origen. A éstos pueblos no se
les permite utilizar la palabra mezcal, aunque
lleven utilizándola por mas de 100 años. Es por
esto que ESPIRITUOSOS, incluye en su catálogo
destilados de estos pueblos, esto con el fin de
seguir preservando la tradición  mezalera y luchar
para que también tengan visibilidad.



PA158 sólo maneja mezcales  Artesanales
[Cocinados en Horno de piedra, triturados con
tahona o trituradora, fermentados en madera y

destilados en cobre] y Ancestrales [Triturados o
majados con Mazo y/o hacha, el proceso es

completamente a mano]

DESTILADOS DEL CIELO

el proceso de producción tarda de 15 días a un mes
y con lotes que no superan los 200 litros. Todos

los mezcales son únicos y son lotes limitados.
Trabajamos con 15 familias mezcaleras de 3era,
4ta y 5ta generación de saberes, que viven  en

Estados con y sin DOM, nuestra principal misión es
preservar y dar a conocer la  tradición de los

destilados de México.
Conoce México a través del paladar.
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catálogo de mezcales (presentacion de
750ml y 250ml

Espirituoso de agave 
Castilla, fermentado con

pulque y destilado en cobre.
2 destilaciones

botella $750
pachita $275

N U E V O  L E Ó N

( A R T E S A N A L )

Mezcal fermentado dn cajones
de pino y destilado en alambique

híbrido de cobre con encino y
quito. 2 destilaciones 

Cenizo $690 $250
Aguacatado $690 $250

Ensamble Cenizo/Verde Sotol
$690 $250

Sotol $690 $250
Ensamble Cenizo/tepemete /

$690 $230

 

D U R A N G O

( A N C E S T R A L )

Mezcal realizado en territorio
a las faldas del Popocatépetl

por familia Náhuatl.
Fermentado en sabino y

destilado en cobre
2 destilaciones 

Espadilla $625 $230
Tequilana $625 $230
Pechuga (destilado con

guajolote, vainilla y mole)
$625 $230

P U E B L A

( A R T E S A N A L )

Pueblo sin denominación de
origen pero con alrededor de
12 maestros mezcaleros aún

haciendo mezcal. 2
destilaciones

Criollo (añejado en vidrio
desde 2016)
$625 $230.

M O R E L O S

( A R T E S A N A L )



E S P I R I T U O S O S  P O N C I A N O  A R R I A G A   1 5 8

catálogo de mezcales (presentacion de
750ml y 250ml

estado con denominación de
origen de bacanora. 2

destilaciones.
bacanora destilado en cobre,

fermentado en mampostería
$1050 $375 

S O N O R A

( A R T E S A N A L )

destilado de agave sin
denominación de origen de

tequila ni mezcal , magueyes
extremandamente escasos,

fermentado en hoyos de
piedra, destilado en cobre. 2

destilaciones
Alineño $690 $250

Ixtero Amarillo $690 $250
 

J A L I S C O

( A R T E S A N A L )

familia de 3 maestros
mezcaleros en situación de
precariedad por la falta de

apoyos en su comunidad,
fermentado en plástico y

destilado en cobre. 2
destilaciones

Cupreata $500 $190

G U E R R E R O

( A R T E S A N A L )

familia que realiza el proceso
de 1 sola destilación, por lo
que conserva muchos aromas y
sabores que se pierden cuando
se realizan 2 destilaciones :

Espadin $625 $215
cuixhe $625 $230

Madre cuixhe $625 $185
Barrilito $500 $190

O A X A C A

( A R T E S A N A L

1  D E S T I L A C I Ó N )
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catálogo de mezcales (presentacion de
750ml y 250ml

mexicano (25 años en crecer(
$815 $300

Ensamble espadín / Cuixhe
$565 $215

Ensamble Espadín /cuixhe
/madre cuixhe
$625 $230

O A X A C A

( A R T E S A N A L  1

D E S T I L A C I Ó N )

Región caracterizada por la
abundancia y sabores de sus

magueyes:
Verde $815 $300

Tobaxiche $815 $300
Pulque Chino $500 $190

Belatove $690 $250
tequila $500 $190

tepextate $815 $300
 

O A X A C A

( A R T E S A N A L  2

D E S T I L A C I O N E S )

Cucharillo (sotol cultivado
en OAxaca ) $500 $190

Ensamble Tobalá / Coyote
/madre cuixhe/ espadín/

$625 $230 

O A X A C A

A R T E S A N A L  2

D E S T I L A C I O N E S )



Cualquier duda o comentario , escríbenos
vía DM en nuestras redes sociales. Salud

y gracias por consumir Espirituosos
PA158.

DE PARTE DE ESPIRITUOSOS : GRACIAS!


